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Abondance

IMPRIMER [1]

Aimez-vous cet ingrédient ? TELECHARGER [2]
A PROPOS DE

CARACTERISTIQUES

Saisonnalité : Type : A pate pressée cuite

(Beaufort, Comté...)

Origine : Haute Savoie

jan fév mar avr mai jui jui aol sep oct nov Famille :

déc

Poids moyen : 85009

L'Abondance est un fromage a pate pressée cuite au lait cru et entier de vache. Il bénéficie
de I'Appellation d'Origine Protégée (AOP).

COMMENT CONSERVER ?
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Se congele : oui

Ilse conserve a l'abri de la lumiere dans un papier alimentaire (aluminium, papier

d'emballage...), mais évitez le film plastique. Le bac a légumes du réfrigérateur assurera la

meilleure température de conservation.
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Fondue savoyarde [3]

En savoir plus [3]

Liens
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