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Accueil > Chutney de mangue

Epicerie

Chutney de mangue

À PROPOS DE

CARACTÉRISTIQUES
Saisonnalité :

Type : Confitures, gelées, coulis

On utilise des fruits verts non pelés pour réaliser le chutney de mangue. Du sucre et des
épices sont souvent ajoutés pour donner plus de parfum à cette sauce.

VALEURS NUTRITIVES (pour 100g*)
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Aimez-vous cet ingrédient ?
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Il n'y a actuellement aucun contenu classé avec ce terme.
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* Source de données : AFSSA
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