Publié sur QOOQ (https://www.gooq.com)

88 Accueil > Grouse

< retour Volaillerie
Grouse
IMPRIMER [1]
Aimez-vous cet ingrédient ? | TELECHARGER [2]
A PROPOS DE
CARACTERISTIQUES
Saisonnalité : Type : Viandes exotiques et gibiers

Poids moyen : 500g
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Grouse d'ecosse, filet roti et cuisse
panée, jus au vieux malt [3]

En savoir plus [3]
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