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Accueil > Colombo

Epicerie

Colombo

À PROPOS DE

CARACTÉRISTIQUES
Saisonnalité :

Type : Epices

Le colombo se marie parfaitement avec du poulet, du porc, de l'agneau et toute sorte de
poisson.

COMMENT CHOISIR ?
Le colombo est un mélange d'épices des antilles vendu déjà préparé dans les épiceries
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Il n'y a actuellement aucun contenu classé avec ce terme.

Liens
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exotiques et certaines grandes surfaces aux rayons épiceries.

COMMENT CONSERVER ?
Se congèle : oui
Se conserve dans un flacon bien fermé, dans un endroit frais et sec à l'abri de la lumière.

VALEURS NUTRITIVES (pour 100g*)

* Source de données : AFSSA
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