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< retour Boissons

Vin moelleux

IMPRIMER [1]

Aimez-vous cet ingrédient ? TELECHARGER [2]

A PROPOS DE

CARACTERISTIQUES

Saisonnalité : Type : Vins

jan fév mar avr mai jui jui aol sep oct nov

déc
Jurancon :C'est un vin moelleux riche en arbmes, vivace et léger, agréable a table.

Vouvray :C'est un vin délicat, subtil et équilibré aux senteurs fruitées et florales. Il s'accorde

parfaitement avec des plats aux saveurs délicates.
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Afficher plus

Bouillon mousseux de foie gras,
fricassée de champignons et noisettes

[3]

En savoir plus [3]

Foie gras pané aux speculoos et gelée
de sauternes en cuilleres [4]

En savoir plus [4]

Foie gras de canard mi-cuit, gelée de
péche de vigne et pates de fruits du
soleil, croustillant de pain au raisins [5]

En savoir plus [5]
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Péches pochées au vin moelleux et
thym [6]

En savoir plus [6]
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