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Boissons

Vin doux naturel

CARACTÉRISTIQUES

Le vin doux est élaboré par un processus de « mutage » qui apporte un supplément d’alcool
sur le moût du raisin afin d’en stopper la fermentation et de conserver une partie du sucre.
Le vin doux naturel se distingue par le fait que son sucre est exclusivement issu du raisin.

Maury :Vin doux naturel originaire de la commune de maury. Ces vins qui conservent une
bonne partie de leurs sucres naturels et peuvent atteindre des degrés d'alcool de 20 voire
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Foie gras mariné au pineau des

22 degrés.

Vin doux de Beaumes de Venise :L'AOC Beaumes de Venise fut créée en 2005.
L'appellation Beaumes de Venise produit uniquement du vin rouge aux saveurs épicés et
aux fruits rouges et noirs très mûrs. Il s'accommode très bien avec des viandes rouges
grillées, des viandes blanches, daubes, civets et volailles.

Pineau des Charentes :Le pineau des Charentes est une boisson alcoolisée de type "vin
de liqueur de qualité produit dans une région déterminée" (VLQPRD) au niveau européen et
"vin de liqueur d'appellation d'origine contrôlée (VLAOC) en France obtenue par mélange de
moût (c'est-à-dire de jus de raisin) et d'eau-de-vie de cognac.

Banyuls :C'est un vin du Roussillon dont le vignoble se situe à la limite de la France et de
l'Espagne. C'est un vin épais et sucré.

VALEURS NUTRITIVES (pour 100g )*

136
kcal

calories

0,14
g

protéines

9,81
g

glucide

10,70
mg

magnesium

7,65
mg

calcium

6,70
mg

sodium

11,30
mg

phosphore

9,81
g

sucre

0,89
mg

cuivre

0,14
mg

zinc

0,52
mg

fer

0,12
mg

manganèse

0,02
mg

vitamin
B1

0,01
mg

vitamin
B2

0,10
mg

vitamin
B3

0,03
mg

vitamin
B5

Afficher plus
* Source de données : AFSSA
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charentes [3]
En savoir plus [3]

Salade aux deux melons [4]
En savoir plus [4]

Escalopes foie gras poélées, jus au
maury et raisins noirs [5]
En savoir plus [5]
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