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88 Accueil > Vin rosé

< retour Boissons

Vin rosé

IMPRIMER [1]
TELECHARGER [2]

Aimez-vous cet ingrédient ?

A PROPOS DE

CARACTERISTIQUES

Saisonnaliteé : Type : Vins

déc

Poids moyen : 149

fév mar avr mai jui jui aou sep oct nov

Le vin rosé peut étre élaboré soit par « pressurage direct » en pressant les raisins
directement apres la vendange et le jus blanc absorbe une partie des pigments rouges de la
peau soit par « saignée » en laissant macérer les raisins apres vendanges et on recueille le

fruit de cette macération.

Pineau des Charentes :Le pineau des Charentes est une boisson alcoolisée de type "vin


https://www.qooq.com
https://www.qooq.com/
https://www.qooq.com/taxonomy/term/15837#
https://www.qooq.com/print/taxonomy/term/15837
https://www.qooq.com/printpdf/taxonomy/term/15837
https://www.qooq.com/taxonomy/term/15837#about-resource

de ligueur de qualité produit dans une région déterminée" (VLQPRD) au niveau européen et

"vin de liqueur d'appellation d'origine contrélée (VLAOC) en France obtenue par mélange de

mo(t (c'est-a-dire de jus de raisin) et d'eau-de-vie de cognac. Il existe en blanc, en rosé et

en rouge.
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Afficher plus

* Source de données : AFSSA

Gelée de vin rosé aux fruits des bois
[3]

En savoir plus [3]
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