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88 Accueil > Tandoori

< retour Ep/cer/e

Tandoorl

IMPRIMER [1]
TELECHARGER [2]

Aimez-vous cet ingrédient ?

A PROPOS DE

CARACTERISTIQUES

Saisonnalité : Type : Epices

déc

Le tandoori sert traditionnelement a épicer du poulet mais il peut aussi servir de base pour

des marinades de viande (lapin...).

COMMENT CHOISIR ?

Le tandoori est un mélange d'épices composé de garam masala, gingembre, ail, cumin,
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piment de Cayenne. Ce mélange est vendu en flacons en grandes surfaces au rayon

épicerie.

COMMENT CONSERVER ?

Se congele : oui

Se conserve dans un flacon bien fermé, dans un endroit frais et sec a l'abri de la lumiere.
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Afficher plus

Joue de porc au jus d'oranges et poudre

de tandoori [3]

En savoir plus [3]

Tandoori de poulet [4]

En savoir plus [4]
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