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Étape 1
Préparation du cocktail

Verser le jus de citron vert dans le shaker.
Ajouter le Cointreau.
Ajouter le jus de canneberge.
Ajouter la vodka d'agrumes.
Ajouter un filet de sirop de sucre au shaker.
Couper un morceau de zeste d'orange. Retirer a partie
blanchâtre à l'aide d'un couteau d'office.
Remplir le shaker avec des glaçons.
Sortir le verre à Maritini du congélateur.
Fermer le shaker et l'agiter énergiquement.
A l'aide d'une passoire pour shaker, verser le cocktail
dans le verre glacé.
Flamber le zeste d'orange à l'aide d'un briquet pour
libérer les huiles essentielles du zeste. Le plonger dans
le cocktail.

Ingrédients
pour 1 personne

Ingrédients pour le
cocktail

1 Glaçon(s)
2 cl Jus de citron
2 cl Cointreau
4.5 cl Vodka
1 cl Jus de canneberge
1 cl Sirop de sucre
1 Zeste(s) d'orange

Boissons avec alcool
Cosmopolitan
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