. Finger food .
Cookies au parmesan et aux pignons
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Etape 1
Préparation des cookies salés

1
2
3

Faire ramollir le beurre a température ambiante.
Raper le parmesan.

Dans un saladier, mélanger la farine, la levure, I'ceuf, le
parmesan, le piment d'espelette, le sel et le poivre.

Ajouter le beurre et mélanger du bout des doigts, puis a
la cuillere en bois.

Verser les pignons de pin et mélanger.

Former des petites boules de pate sur une plaque a
patisserie recouverte de papier sulfurisé et les aplatir.

Faire cuire au four a 180°C (Th.6) pendant environ 10
minutes.

Ingrédients
pour 6 personnes

Ingrédients pour les
cookies

200 g Farine
100 g Beurre
80 g Parmesan

2 unité(s) entiére(s)
Oeuf(s) entier(s)

1 c. a café Levure
chimique

50 g Pignons de pin

3 c. a café Piment
d'Espelette

1 Sel
1 Poivre
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