Boissons avec alcool

Dry martini classique
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Etape 1
Préparation du cocktail

1
2

Remplir la timbale du shaker de glagcons aux trois quarts.

Verser le Noilly Pratt dans la timbale. Mélanger en
tournant délicatement la timbale.

Jeter le contenu de la timbale a l'aide de la passoire pour
ne garder que les glacons imbibés de Noilly Pratt.

Verser le gin dans la timbale du shaker. Mélanger en
tournant délicatement la timbale.

Verser le contenu de la timbale du shaker dans un verre
a l'aide de la passoire en se débarrassant des glacons.

Piguer deux olives vertes sur un pic a cocktail. Déposer
le pic dans le verre, olive en bas. Servir bien frais.

Ingrédients
pour 1 personne

Ingrédients pour le
cocktail

5 cl Gin
1 cl Noilly Prat
1 Glacon(s)

Ingrédients pour le
dressage

2 Olives vertes
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