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Étape 1
Préparation du cocktail

Effeuiller une tige de menthe fraîche. Dans un verre
tumbler, mettre les feuilles de menthe et la cassonade.
Verser quelques gouttes d'angostura ainsi que du jus de
citron.
Avec un pilon, bien écraser la préparation.
Verser le rhum cubain.
Remplir le verre de glaçons et mélanger le tout à l'aide
d'une cuillère à mélange.
Verser l'eau gazeuse puis servir avec une paille coupée.
Prendre une tige de menthe fraîche et déposer la au
milieu du cocktail. Ajouter une demi-rondelle de citron et
une paille.

Ingrédients
pour 1 personne

Ingrédients pour le
cocktail

4 cl Rhum
2 goutte(s) Angostura
2 cl Jus de citron
15 feuille(s) Menthe
fraîche
1 c. à café Sucre roux
3 cl Eau gazeuse
1 Glaçon(s)

Ingrédients pour le
dressage

0.5 tranche(s) Citron(s)
vert(s)
1 branche(s) Menthe
fraîche

Boissons avec alcool
Mojito
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