Géateaux

Gateau au yaourt

55 min 15 min 40 min 0 489

TEMPS TOTAL PREPARATION CUISSON REPOS CALORIES

Etape 1
Mélange des ingrédients

1 Préchauffer le four a 180°C (Th-6).

2 Battre le yaourt et le sucre dans un grand saladier.

3 Ajouter les ceufs un par un.

a4 Incorporer la farine, I'huile et le sachet de levure.
Etape 2

Cuisson du gateau

1 Beurrer un moule a gateau.
2 Verser la pate dans le moule et enfourner pendant 35 a
40 minutes.
3 Pour Vérifier la cuisson du gateau, planter la lame d'un
couteau au centre. Elle doit ressortir seche.
Etape 3
Dressage
1 Laisser le gateau refroidir avant de le démouler et

déguster.

Ingrédients
pour 8 personnes

Ingrédients pour le
gateau

1 Yaourt

3 unité(s) entiere(s)
Oeuf(s) entier(s)

2 pot(s) Sucre semoule
3 pot(s) Farine

1 pot(s) Huile de
tournesol

1 sachet(s) Levure
chimique
20 g Beurre
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