Cremes

Ganache

5min 5 min 0 0 346

TEMPS TOTAL PREPARATION CUISSON REPOS CALORIES

Etape 1
Préparation de la ganache
1 Verser la creme dans une casserole et porter a
ébullition.

2 Couper le feu des que ca bout, et casser le chocolat en
morceaux dans un saladier.

3 Ajouter la creme chaude au chocolat, et fouetter jusqu'a
obtenir un mélange homogene.

Ingrédients
pour 6 personnes

250 g Chocolat noir

25 cl Creme liquide
(fleurette)
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